
TORTIHISA 44 KG

Presentación: 

Descripción: 

Recomendaciones de uso:

Características sensoriales: 

Especi�caciones:

Almacenamiento:

Caducidad: 

En saco de polipropileno con 44 kg.

Harina de fuerza intermedia obtenida de la 
molienda del trigo de grano maduro entero, 
quebrado y seco que puede provenir de la 
extracción de una mezcla de trigos suaves y 
duros importados, nacionales y limpios, muy 
manejable gracias a su alta extensibilidad, 
gran rendimiento y alta absorción.

En la elaboración de tortillas y buñuelos.

Apariencia :  Polvo �no
Color:           Blanco
Olor:             Característico   

Humedad      Maximo14.5%
Fuerza          Mínimo 220 Joules
Cenizas        Máximo 0.6%
Gluten          Mínimo 27%
Absorción     Mínimo 59%

Conservar bien cerrados los sacos, en un 
lugar fresco y seco, estibar separado de los 
muros y evitar el contacto directo al piso. 
Estibas sobre super�cies lisas, libres de 
astillas. Consumir el producto que almacenó 
primero.

Un año a partir de la fecha de elaboración 
bajo las condiciones de almacenamiento 
indicadas.


